NoS VINS

LES 3 LOUPS

BROUILLY

CEPAGE : Gamay

TYPE : Rouge

COMPOSITION : Cuvée parcellaire lieudit Les Trois Loups (Pierreux)
TERROIR : Pierres bleues altérées profondes et alluvions anciennes
AGE DE LA VIGNE : 10 ans

VINIFICATION
Maceération carbonique semi longue en grappes entieres durant 12 jours,
fermentation spontanée a partir des levures indigenes

ELEVAGE
8-10 mois en foudre de chéne, peu ou pas filtré, peu ou pas sulfite

SERVICE
TEMPERATURE DE SERVICE : 14°C
GARDE : 8-10 ans

Vendanges manuelles. Tous nos raisins sont issus
de sols vivants, sur nos parcelles en conversion

vers [Agriculture Biologigue.

Contactez-nous
Domaine Les Roches Bleues - Jonathan Buisson

AT 961 route du Mont Brouilly, 69460 Odenas - France
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